OLYMPIA

HOTEL, EVENTS & SPA

Almuerzo Cenay cotillon Almuerzo Almuerzo
de Navidad | 74< de Nochevieja | 155¢ de Afo Nuevo | &41€ de Reyes |&41¢

Celebra esta Navidad regalando
elleaa, salud g lpienedtan

24€ | Circuito SPA 90min

46< | Circuito SPA 90min + Masaje 25min

59¢ | Tratamiento bienestar corporal

90min (peeling + envoltura + masaje )

95 | Relax para dos

(2 masajes relajantes 25min en cabina doble
+ 2 Circuitos SPA 90 min)

OLYMPIA

SPA & FITNESS

i =1 Mas informacion: Ya puedes adquirir todos estos productos

ﬁ#l_-ﬂ;_ . 963033390 en nuestra tienda on line:

el tienda.olympiagrupo.com

recepciondeportivo@olympiagrupo.com



Almuerzo de
Vavidad

APERITIVOS

“~..Surtido d icos, Mini Blini de Foie con crema de memobri-
- Hlo y lascas de rabano, Tartaleta de Hummus de remolacha
“con crujiente de queso, chupa-chup de queso de cabra con

plstaeho cucharita de tartar de gamba con cebolla rojay
: crema de aguacate. Croqueton de secreto ibérico sobre
confitura de manzana, Ensalada de Brotes tiernos con

% IbngostmOS cocidos, tomatitos y manzana caramelizada

Nuestro Tradicional Caldo de Cocido Navideho

2 ,;; 4 con Albondiguillas de Carne
% j
"' Ba¢alao confitado con salsa vizcaina ligera
’;1-- 4 y crujiente de apionabo
sapi ) -0-

. Carrlllera de ternera confitada al Pedro Ximenez
con parmentier de patata y ldminas de zanahorias salteadas

‘Dulce Navideno Surtido Naviderno Café y Licor
Bodega: Agua Mineral, Cervezas-Refrescos, Blanco Nodus

Sauvignon, Tinto Lagunilla Crianza.
Cava Nodus Plata

Phecie ol pehstha | 7a<

9|Q Almuerzo de

BUFFET LIBRE ESPECIAL

Jamon de Bodega, Embutido Ibérico, Quesos Variados
Ensalada César, Salpicon de Mariscos, Langostinos Hervidos
Ensalada Valenciana por separado
Ensalada de Frutos secos, Queso Blanco y Jamén Crujiente
Pimiento Asado con Mojama

Arroz de Marisco
Fideua de Pato, Setas y Ajos Tiernos

Lubina a la Espalda
Merluza en Salsa Verde con Almejas
Bacalao al Gratén

Chuletas de Cordero con Ajos Tiernos
Carrillera de Cerdo confitada al P.X
Rabo de Toro al Vino Tinto

Patatas Fritas, Verduras Plancha con Tomate Provenzal
Pimientos de Padréon y Habas Salteadas
Pasta con salsa de Salmoén
Crépe de Bacon, queso y champiién

Postres: Fruta Variada Preparada, Profiteroles con Chocolate
Natillas, Cuajada, Mousse Variado , Surtido de Gelatinas, Tarta
Carrot Cake, Brownie de Almendras
Pudding, Turrones Surtidos

Bodega: Agua Mineral, Cerveza Refrescos
Tinto Nodus Bobal D.O. Utiel-Requena
Café

Phecie pal pehsona | a1

L (Celelgha tus Vavidades en OLYMPIA

A%

é Cenay cotilléon d
w :‘ E,OEO

ENTRANTES CENTRO MES

Carpaccio de Cigalas con Vinagreta de Citricgs y Huevas
Barquita de Roast Beef con Mostaza y Rucula

Cucurucho de Jamdn lbérico, Cucharita de Ta

con picadillo tartaro y Crema de aguacate, Montadito de

Bacalao confitado, mahonesa de zanahoria ly escarola

Tartaleta de hummus de remolacha con crujiehte de queso
Medallén de Foie Micuit con cremoso de mango , picadillo
de pistachos y tostas.

Crema de Boletus con Virutas de Jamodn jbérico
Corvina al Horno con crema de Calabaza, wakame y pipas
tostadas

Solomillo de Ternera con salsa estrogonof
Waffle de patata y zanahorias lamin

|
Fantasia Fin de Afo Surtido Navidefio Café? Licor

Bodega: Agua Mineral. Cervezas-Refrescos, B.Ianco.Nodus

Cava Nodus Plata D.O. Utiel Requena.

BUFFET LIBRE ESPECIAL

Ensalada Valenciana por Separado
Ensalada de Endibias con Salmén Ahumado y Picada Tartara
Jamoén Serrano de Bodega, Tabla de Quesos Surtidos,
Embutido Ibérico Ensalada de Frutos del Mar con pina
y Salsa Rosa, Ensaladilla Alemana Langostinos Cocidos
Ensalada de Mango, Aguacate y Queso

Arroz de Secreto, Ajos Tiernos, Setas y Foie
Arroz del Senyoret

Corvina Confitada con Verduras
Salmon a la Naranja
Dorada al Horno al Perfume de Estragén

Rabo de Toro a la Cordobesa
Chuletas de Cordero con Pimientos de Padrén
Solomillo de Cerdo al Wisky

Patatas Fritas, Champifnones Salteados, Alcachofas con
Verduritas Verduras Plancha con Tomate Provenzal
Pasta con salsa Bolofiesa, Crépe de Espinacas y Pasas

Postres: Fruta Variada Preparada, Lionesas de Nata,
Mousses Variados, Surtido de Gelatinas, Natillas de Choeolate
y Dulce de Leche Tartas Variadas, Pudding al Carameto

Roscén de Reyes P .-,
Bodega: Agua Mineral, Cerveza - Refresee&, ' N
Tinto Nodus Bodal D.O. Utiel- Requené , &, .
Café. 't

Habitacion, Cena y Cotillon

Cena + Cotillén + Habitacion doble con desayuno: 225 €
Suplemento Habitacion individual con desayuno: 60 €
Suplemento Noche extra en Habitacion doble con desayuno: 60 €
Precio por persona y noche. IVA INCLUIDO.

De 0 a 2 aios

De 3 a 10 afios
Dia 25: 35 € | Dia 31: 60 € | Dias 1y 6: 20,50 €

Niioy Ghatis :: :

™ : S
reservas@olyhiwa,grupo com ,-\'\v’ "
tienda.olympiagrupo. com

© f¥v©

CENA NOCHEVIEJA: Discomovil con Musica en directo hasta las 04:00 y barra libre. Parking hasta completar disponibilidad. Politica de cancelacion: En caso de cancelaciéon dentro de los 20 dias
anteriores a la llegada, el hotel no cargarad nada. Para cualquier cancelacion posterior a los 20dias antes de la llegada, o no show se cobrara el 100% del paquete especial de fin de afo, en
concepto de gastos de cancelacion. El pago de los almuerzos de Navidad, Afio Nuevo y Reyes debera realizarse con minimo de 7 dias antes de la celebracion del evento.

Menu Navidad y Nochevieja: las solicitudes de dietas especiales (vegetarianos, sin gluten, alérgenos, etc.) deberan realizarse con al menos una semana de antelacion.

En caso de solicitar el cambio en el momento del servicio, conllevara un suplemento de 20 € -



